Al Galletto

ANTIPASTI

BRUSCHETTA AL POMODORO

tomato bruschetta

BRUSCHETTA LARDO

lard bruschetta

INSALATA DI NERVETTI, CIPOLLA E CANNELLINI

nervetti salad with onion and cannellini beans

PARMIGIANA DI MELANZANE

eggplant parmesan

GNOCCO FRITTO CON PANCETTA PIACENTINA

fried dough whit pancetta from piacenza

SALAME DI VARZI

varzi salami

AFFETTATO MISTO CON GNOCCO FRITTO

mixed cold cuts whit fried dough mix x 2

PRIMI

RAVIOLI DI CARNE AL SUGO D’ARROSTO

meat-filled ravioli with roast gravy

ORECCHIETTE POMODORO E CACIORICOTTA

orecchiette with tomato and cacioricotta cheese

RISOTTO BONARDA E SALSICCIA

bonarda risotto whit sausege

PAPPARDELLE Al PORCINI

pappardelle whith porcini mushrooms

SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATE

breaded veal cutlet milanese style with roasted potatoes

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA

erilled ribeye steak

MONDEGHINI CON PORCINI

meatballs with porcini mushrooms

GALLETTO CON VERDURE GRIGLIATE E PATATE

spicy or no-spicy grilled poussin with grilled vegetables and roasted potatoes

PIATTI UNICI

PUREA DI FAVE CON CICORIA E CIPOLLA CARAMELLATA

fava bean puree with chicory and caramelized red onion

RISO AL SALTO CON ROGNONCINO DI VITELLO

crispy fried rice with veal kidney

RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO

milanese risotto with ossobuco

COTOLETTA AD ORECCHIO DI ELEFANTE CON PATATE

elephant ear milanese style cutlet with roasted potatoes

INSALATE

GRECA

misticanza, pomodorini, olive, feta, cetrioli, cipolla rossa

CAPRESE

mozzarella di bufala, pomodorini e basilico

TONNO

misticanza, pomodorini, cipolla rossa, uovo sodo, tonno, olive e capperi

CAESAR SALAD

misticanza, pomodorini, crostini di pane, pollo grigliato, salsa caesar

DOLCI

TORTA DI MELE CON GELATO

apple cake with ice cream

TIRAMISU

traditional tiramisu

ZUPPA INGLESE

english soup

BONNET DELLE LANGHE

pudding with cocoa, amaretti and caramel




